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Liebes Brautpaar,

wir freuen uns sehr, dass Sie Interesse daran haben, Ihre Hochzeit bei uns im Landhaus Odaia zu feiern.
Gerne heiBen wir Sie und lhre Gdste zu einem unvergesslichen, einmaligen Tag willkommen. Einmalig
schon allein deshalb, da Sie in den Sommermonaten ab 50 vollzahlenden Personen die gesamte Location
exklusiv fir sich und lhre Hochzeitsgesellschaft buchen: Privatsphdre und ungestortes Feiern sind
garantiert.

In der Hochzeitsmappe finden Sie Informationen zu unseren beliebten Hochzeitsarrangements. Das
Schéne fir Sie: In allen Arrangements ist eine ganze Reihe von Leistungen als durchdachtes
Gesamtpaket zusammengestellt, die mit unserer romantischen, liebevoll gestalteten Location dafiir
sorgen, dass lhr Fest zu einem wunderschénen Erlebnis wird. Natirlich kénnen die einzelnen
Bestandteile der Arrangements auch ganz individuell untereinander kombiniert werden.

Eine freie Trauung l3sst sich in Verbindung mit den Hochzeitsarrangements im Garten unter griinen
Baumen oder bei Kerzenschein im Gewdélbekeller einmalig gestalten.

Sollten Sie Fragen haben oder méchten einen Termin mit mir vereinbaren, dann schreiben Sie mir
jederzeit an info@odaia.de oder rufen einfach an unter 09334-975995. Ich stehe Ihnen gerne mit
Rat und Tat zur Seite.

Es wiirde uns freuen, Sie bei uns begriiRen zu diirfen.

Herzliche GriRe

Claudia Haaf
Ihre Gastgeberin
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Smpressionen von ICuchaciten im Landhaus Odaix
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Lnsere (Riumlichkeilen

Bei Buchung der Hochzeitsarrangements ab 50 Personen stehen lhnen die gesamten Raumlichkeiten
exklusiv zur Verfiigung. Ganz allein Sie und Ihre Gaste feiern an lhrem Hochzeitstag bei uns, so dass Sie
die einmalige Atmosphdre unseres wunderschon restaurierten Landhauses vollig ungestért mit lhren
Liebsten genieRen kénnen. BegriiRen Sie lhre Gaste im Eingangsbereich des Hofes an weiRen
Stehtischen unter einem ausladenden Baum, dinieren Sie unter weifen Zelten und dem Sternenhimmel
und verwandeln den historischen Gewdlbekeller in eine Tanzflache.

Traumhafter Hof und Garten - fiir rauschende Sommerhochzeiten

In der Sommersaison stehen lhnen zwei weille, stabile Zelte (insgesamt 80 m?) fiir entspannte,
ausgelassene Gartenhochzeiten zur Verfiigung. Geniel3en Sie hier mit lhren Gasten eine unvergessliche
Hochzeitsparty im tGppigen Griin unter mit Lichterketten geschmiickten Baumen.

Gdsteanzahl:  max. 80 Personen

Eleganter Salon - fiir eine stilvolle Feier

Mit ca. 70 m? haben im hellen Salon, dem Herzstiick unseres Hauses, auch groere Hochzeits-
gesellschaften bequem Platz. Eine wunderbare Méglichkeit, wie Sie Ihre Hochzeit auch in der kiihleren
Jahreszeit oder bei schlechtem Wetter einzigartig feiern kénnen. Durch seine zehn grofRen Fenster

ist der Raum immer lichtdurchflutet.

Gdsteanzahl:  max. 65 Personen

Romantischer Gewdlbekeller - fiir frohliche Runden

Im Sommer ist es im Gewdlbekeller (ca. 50 m?) angenehm kiihl, im Winter verbreitet der Kaminofen
wohlige Warme. Gerne genutzt wird er bei Sommerhochzeiten als abendliche Tanzfldche. Wenn Sie in
der kiihleren Jahreszeit heiraten moéchten, finden Sie hier einen originellen Rahmen fiir Ihre
Traumhochzeit oder freie Trauung. Genieen Sie die romantische Stimmung bei Kerzenlicht.

Gdsteanzahl:  max. 40 Personen

Behagliches Stiibchen - fiir kleine, aber feine Zusammenkiinfte

Unser Stlibchen ist genau das Richtige fiir einen stilvollen Aperitif-Empfang zu lhrer Feier im Grof3en
Salon oder Gewdlbekeller oder ein gemeinsames Essen nach einer standesamtlichen Hochzeit. Auch fiir
eine Silberne oder Goldene Hochzeit im kleinen Kreis finden Sie hier einen wunderbaren Rahmen.

Gdsteanzahl:  max. 25 Personen
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CGartenhochaeit mit SSarbecue

Gestalten Sie Ihren groen Tag unter freiem Himmel in unserem idyllischen Hof und Garten mit einem
lockeren Barbecue. Frisch gegrillte Kdstlichkeiten, ein wunderschén bliihender Garten und ein
ausgelassenes Fest unter weillen Zelten, zu spaterer Stunde dann im Gewdlbekeller.

Folgende Leistungen sind dabei enthalten (ab 40 Pers.; an Samstagen im Juni und Juli ab 50 Pers.):

Location-Miete & garantierte Privatsphdre
v" Sie genieRen absolute Privatsphdre, da wir unser Haus nur fir Ihre Gesellschaft 6ffnen
v" Feiern in Hof und Garten bis 22.00 Uhr, anschlieRend Wechsel in den Gew®élbekeller

oder Grof3en Salon

Weifle Zelte (Mai-September)
v' Bereitstellung von zwei weilen, stabilen Partyzelten (je 5 m x 8 m) mit Zeltbeleuchtung
v" Heizstrahler und Wolldecken

Dekoration & Hussen
v' Dezente Eindeckung der Tische mit weilen Tischdecken, hochwertigen weillen Servietten,
und Tischband
v' Stehtische mit Hussen beim Aperitif-Empfang
v' Mentkarten

Speisen & Getrdnke
v" All-Inclusive-Getrénkepauschale fiir die Dauer von fiinf Stunden:
o Vier Tischweine nach Absprache aus unserer aktuellen Weinkarte
o Pils, Helles und Hefeweizen von Distelhduser Biere
o Mineralwasser, Safte und alkoholfreie Getranke
o Eine Runde Kaffeespezialitaten nach dem Essen

(Wir empfehlen die Getrankepauschale % Stunde vor dem Abendessen beginnen zu lassen.)

v’ Barbecue-Buffet mit Live-Cooking
v Mitternachtssnack

Servicepersonal

v' Betreuung wdhrend der gesamten Feier durch zuvorkommendes Servicepersonal

Preis pro Person 129,00 €
(Kinder unter einem Jahr sind frei, Kinder bis einschlief3lich 3 Jahre zahlen 20 % und Kinder von 4-11 Jahren zahlen

60 % des Arrangement-Preises)
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CSarbecueSSuffet

Toskanischer Pastasalat
mit mediterranem Gemiise, Oliven und Parmesan

Tomate-Mozzarella mit Basilikum-Pesto

Frankischer Kartoffelsalat

Gurkensalat ,,asiatische Art“
mit Chili und schwarzem Sesam

Grofer gemischter Brotkorb

Vom Grill

Frankische Bratwiirstchen
Steaks von der Rinderhiifte
Schweinefilet in Brazilian Barbecue-Rub
Tandoori-Hiihnchen-Spiefle mit Paprika
Champignons mit Gorgonzola-Frischkdse-Fillung

Pikant mariniertes Grillgemiise
mit Zucchini, Paprika, Auberginen und Mais

Rosmarinkartoffeln mit Krauterquark

Verschiedene Dips
(bitte wahlen Sie 5)

Barbecue-Sauce, Apfel-Chutney, Mango-Chutney, Tomaten-Salsa,
Krauterbutter, Zitronen-Basilikum-Butter, Aioli, Tsatsiki

Desserts
Erdbeer-Tiramisu (sais.)
American Cheese Cake-Creme mit Blaubeer-Ragout

verschiedene Eissorten

Gu spiterer Odtunde

.Internationale Kaseauswahl mit frischen Friichten,
luftgetrocknete Salamis und Brotkorb
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Krginaungen au Shrem SSarbecue-SSuffét

Zur individuellen Zusammenstellung und Abwandlung lhres Barbecue-Buffets bieten wir
Ihnen folgende Speisen gegen Aufpreis an:

Vom Grill

Honig-Whiskey-Spare Ribs

Schweinebauch in Rohrzucker-Rum-Marinade
Zarte Rumpsteaks

Lammkoteletts mit Knoblauch und Krautern
Lamm-Aprikosen-Spiele

Lachsforelle aus dem Spessart mit Estragon-Butter
Lachsfilet mit Krautern und Zitrone
Saiblingsfilet mit Meerrettichkruste
Scampi-Spielie mit Zitrone-Knoblauch-Marinade
Maiskolben in Chili-Honig-Butter

Griechisch marinierter Grillkdse

Feta mit Krdutern in der Folie
Halloumi-Aprikosen-Spiefle mit Rosmarin

O 0O 0O O O o0 O O O O O O O

Vorspeisen/Salate

o Hausgemachte Antipasti mit Zucchini, Paprika, Auberginen, Champignons, Oliven
Bunte Blattsalate mit Toppings und zweierlei Dressings
Amerikanischer Krautsalat ,,Coleslaw*
Caesar Salad mit gebratenem Hiihnchen, Croutons und Parmesan
Rucolasalat mit Kirschtomaten, Pinienkernen und Parmesan
Rucola-Mango-Salat mit Baby-Mozzarella
Honigmelone mit Serrano-Schinken
Bunter Reissalat mit Chili, Mandeln und Rosinen
Marokkanischer Couscous-Feigen-Salat
Orientalischer Bulgur-Salat mit Datteln und Mandeln
Rote Linsen-Salat mit Apfeln und Cranberries
Asiatischer Glasnudelsalat mit Erdniissen
Falafel-SpieRe mit Datteln und Paprika

o 0O 0O 0O 0O 0o o0 O o0 o ©

Desserts

o (réme brilée oder Kaffee-Creme briilée
Vanille-Panna Cotta mit Sauerkirschen
Mousse au Chocolat mit Nuss-Crunch
Sauerkirsch-Quark-Mousse
WeilRe Mousse au Chocolat mit Orangen-Ragout
Frischer Obstsalat

o O O O
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Nadicrnische Landhochzeil

Fiir eine Hochzeit wie in Italien auf dem Land miissen Sie nicht weit reisen. Feiern Sie einfach bei uns.
Wie auf einem italienischen Landgut lassen Sie sich mit mediterranen Késtlichkeiten verwéhnen und
genieflen im Sommer das mediterrane Ambiente in unserem Hof und Garten. Auch in der kiihleren
Jahreszeit wird diese herrlich leichte Kiiche des Mittelmeers und der Duft frischer Krduter Sie und lhre
Gaste verfihren.

Folgende Leistungen sind dabei enthalten (ab 30 Pers.; an Samstagen im Mai/August/September ab 40
Pers. und Juni/Juli ab 50 Pers.):

Location-Miete & garantierte Privatsphdre
v" Sie genieRen absolute Privatsphdre, da wir unser Haus nur fir Ihre Gesellschaft 6ffnen

v' Raumbereitstellung eines Veranstaltungsraums entsprechend der GréRe der Gesellschaft mit
Nutzung des Hofs und Gartens bis 22.00 Uhr

v" In den Sommermonaten Bereitstellung von zwei weilen, stabilen Partyzelten mit
Zeltbeleuchtung und Heizstrahler (Nutzung bis 22.00 Uhr)

v’ Zum Weiterfeiern am Abend steht unser Gewdlbekeller bereit

Dekoration & Hussen
v" Eindeckung der Tische mit weien Tischdecken, hochwertigen weien Servietten,
Vintage-Kerzenstander aus Holz und Baumscheiben
v Mentlkarten

v' Stehtische mit Hussen fiir den Aperitif-Empfang

Speisen & Getrdnke
v" All-Inclusive-Getrankepauschale fiir die Dauer von fiinf Stunden:
o Drei Tischweine nach Absprache aus unserer aktuellen Weinkarte
o Pils, Helles und Hefeweizen von Distelhduser Biere
o Mineralwasser, Safte und alkoholfreie Getranke

o Eine Runde Kaffeespezialitaten nach dem Essen

v'  ltalienisch-mediterranes Buffet
v' Mitternachtssnack

Servicepersonal

v’ Betreuung wahrend der gesamten Feier durch zuvorkommendes Servicepersonal

Preis pro Person 119,00 €
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Salionisches SSuffet

Antipasti
mit gegrillten Zucchini, Paprika, Auberginen, Champignons und Oliven

Parmaschinken mit Melone

Vitello tonnato
diinne Kalbfleischscheiben mit Thunfisch-Kapernsofie

Rucolasalat
mit Kirschtomaten, Pinienkernen und Parmesan

GrofRer Brotkorb mit Ciabatta

*kx

Involtinis vom Kalb
Mini-Rouladen mit Mozzarella und Tomaten gefiillt,
Marsala-Rahm-Sauce und Kartoffel-Gnocchis

Saltimbocca vom Maishiihnchen
mit Salbei und Parmaschinken,
Zitronen-Butter-Sauce und Tagliatelle
mediterranes Grillgemiise

skksk

Limoncello-Joghurt-Mousse

Erdbeer-Cantuccini-Tiramisu (sais.)

Fir unsere vegetarisch oder vegan essenden Gaste halten wir selbstverstandlich immer auch eine

leckere Alternative bereit, die wir im Vorfeld gemeinsam besprechen.
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Landliche

Ob im kleineren Rahmen oder in gréRerer Runde, bei diesem Arrangement finden Sie ein Rundum-
Sorglos-Paket mit vielen liebevollen Details, das ganzjahrig gebucht werden kann. Je nach Jahreszeit
kann es saisonal und ganz nach lhren Wiinschen abgeandert werden. Lassen Sie uns einfach Ihre
Wiinsche wissen und wir machen Ihnen ein konkretes Angebot.

Folgende Leistungen sind dabei enthalten (ab 25 Pers.; an Samstagen im Mai/August/September ab 40
Pers. und Juni/Juli ab 50 Pers.):

Location-Miete & garantierte Privatsphdre
v" Sie genieRen absolute Privatsphdre, da wir unser Haus nur fiir Ihre Gesellschaft 6ffnen

v' Raumbereitstellung eines Veranstaltungsraums entsprechend der GréRRe der Gesellschaft mit
Nutzung des Hofs und Gartens bis 22.00 Uhr

v In den Sommermonaten Bereitstellung von zwei weillen, stabilen Partyzelten mit
Zeltbeleuchtung und Heizstrahler (Nutzung bis 22.00 Uhr)

v’ Zum Weiterfeiern am Abend steht unser Gew®dlbekeller bereit

Dekoration & Hussen
v" Eindeckung der Tische mit weilen Tischdecken, hochwertigen Servietten und Tischband

v' Stilvoll-dezente Tischdekoration mit frischen Blumen (gerne versuchen wir auf Ihre Wiinsche
einzugehen)

v' Stehtische mit Hussen flr den Aperitif-Empfang

v Meniikarten

Speisen & Getrdnke

v" All-Inclusive-Getrankepauschale fiir die Dauer von fiinf Stunden:
o Drei Tischweine nach Absprache aus unserer aktuellen Weinkarte
o Pils und Hefeweizen von Distelhduser Biere
o Mineralwasser, Safte und alkoholfreie Getranke
o Eine Runde Kaffeespezialitdten nach dem Essen

v Hochzeitsessen (siehe nachfolgende Vorschlége)

v' Mitternachtssnack

Servicepersonal

v" Betreuung wahrend der gesamten Feier durch zuvorkommendes Servicepersonal

Preis pro Person ab 99,00 €
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SSuffetvorschlige

Ovdoaias Klassiker A

Kartoffelrosti mit Raucherlachs
und Meerrettich-Schmand

Rote Bete Carpaccio
mit Birnen, Feta und Kiirbiskernkrokant

Linsen-Speck-Salat
mit Cassis-Vinaigrette

Bunte Salatauswahl
mit zweierlei Dressings

Brotkorb

*k*x

Schweinelendchen im Speckmantel
mit karamellisierten Apfelspalten,
Calvados-Rahmsauce und Butterspatzle

Ochsenbackchen
in Feigen-Merlot-Sauce
mit Kartoffel-Selleriepiiree

als Beilage:
buntes Ofengemiise der Saison

sksksk

WeilRe Mousse au Chocolat
mit rotem Beerenragout

Eierlikbr-Mousse
mit Brownies

Odis Klassiter OB

Zartes Roastbeef
mit Apfel-Meerrettich-Sauce

Garnelen-Orangen-Cocktail
mit Lauchzwiebeln

SiiRkartoffel-Quiche
mit Feta, Kirschtomaten und Zucchini

Bunte Salatauswahl
mit zweierlei Dressings

Brotkorb

*kk

Gebratene Hiihnchenbrust
mit Pesto-Parmesan-Kruste und
Lauch-Tagliatelle in Limonen-Sauce

Geschnetzeltes von der Rinderhiifte
an Sherry-Pfeffer-Rahmsauce
mit Schupfnudeln

als Beilage:
buntes Ofengemiise der Saison

skoksk

Schokoladen-Panna Cotta
mit Mango-Coulis

Apfel-Tiramisu
mit Calvados-Apfelchen
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CStrénkisch gut

Tafelspitzsiilze
mit Radieschen-Vinaigrette

R&aucherforellentatar
mit Sahnemeerrettich

Gurkensalat
in Dillrahm

G’rupfter
mit roten Zwiebeln

Brotkorb

*kk

Frankische Festtagssuppe
mit Leberknddel und Krauterfladle

kksk

Geschmortes vom Rind
mit kraftiger Rotwein-Sauce,
Apfel-Rotkohl und KartoffelkléRen

Filet vom Bachsaibling
mit Weillwein-Buttersauce,
Wurzelgemiise und Kartoffelgratin

skeksk

Bayerisch Creme
mit Cassismark

Apfelkiichle
mit Vanillesauce

Q%g@ldﬂfdk

Wrap mit Avocado,
Mango und Rucolasalat

Asiatischer Glasnudelsalat

mit Papaya, Erdniissen und Koriander

mit Apfel und Cranberries

Mediterraner Brotsalat
mit Kirschtomaten, Oliven,
und Parmesanspanen

Brotkorb

skoksk

Gratinierte Zucchini
orientalisch gefillt mit Bulgur,
Schafskase, Datteln und Mandeln
auf feinem Tomaten-Ragout

Indisches Stiltkartoffel-Curry
mit Kokosmilch, Zuckerschoten,
Blumenkohl und Basmati-Reis

Pasta al Limone
mit Zitronen-Parmesan-Sauce
und gerdstete Walniisse

*kk

Cheese Cake-Creme
mit Blaubeer-Ragout

Karamell-Creme
mit Birnen-Crumble
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Chenivorsohlige

strihling 7

Tatar vom Thunfisch
mit Limetten-Kapern-Vinaigrette
und Friseesalat

*kk

Suf3kartoffel-Orangen-Suppe
mit Kokosmilch

* k%

Hidhnchenbrust im Knuspermantel

mit einer Krduter-Frischkase-Fullung,
gruner Spargel im Speckmantel
und Gnocchis in Zitronenschaum

*okosk

Mousse von weiler Schokolade
mit sous vide gegartem Rhabarber

~Fiihling 2

Gebratener griiner Spargel
in Orangen-Balsamico-Vinaigrette
mit Rucolasalat

keskosk

Barlauchcrémesuppe
mit Tomaten-Ricotta-KI6Rchen
*%%
Mallorquinischer Schweineriickenbraten

mit Orangen und Oliven,
buntes Ofengemiise und Spatzle

skoksk

Erdbeer-Mascarpone-Creme
mit Zitronensorbet

QPommer ]

Mediterranes Antipasti
mit Grillgemiise, Parmaschinken, Coppa,
Melone und Baby-Mozzarella mit
Kirschtomaten

* k%

Karotten-Ingwer-Siippchen
mit Chorizo-Chip

koksk

Wildlachsfilet in Caipirinha-Marinade
mit Fenchel in Orangenbutter und
SiiRkartoffelpiiree

skeksk

Brombeer-Tiramisu
mit salzigem Karamelleis

QBommer 2

Gebratene Garnelen mit
Mango-Chili-Chutney
an buntem Sommersalat

k%
Kokos-Zitronengras-Suppe
mit frischem Koriander
skksk
Poulardenbrust orientalisch gefiillt
mit Aprikosen und Pinienkernen,

Auberginen-Kichererbsen-Ragout
und Safran-Gewdirzreis

skksk

Créme brilée
mit Passionsfruchtsorbet
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ICurbst 7

Gratinierter Ziegenkdse
mit Lavendelhonig, Wildkrautersalat
und glasierte Feigen

*%%
Samtsuppe vom Hokkaido-Kiirbis
mit Chorizo-Chip
*%%
Roastbeef mit Walnuss-Kruste

an Pfeffer-Cognac-Sauce, Rotwein-
Schalotten und Macaire-Kartoffeln

k%

Orangen-Tiramisu
mit Grand-Marnier-Orangen

ICurbst 2

Rote-Bete-Carpaccio
mit Feldsalat und
Birnen-Walnuss-Dressing

kK

Kartoffelsiippchen ,,Winzerart*
mit Trauben, Speck und Cro(tons
*k*
Kalbsrahmbraten in Weinbrandsauce

buntes Wurzelgemdse
und Butterspatzle

*kk

Lauwarmes Schokokdiichlein
mit Vanilleeis und roten Beeren

O onter 7

Wintersalate mit rosa Roastbeef,
Walniisse und Johannisbeer-Vinaigrette

kksk

Samtsuppe von Steinpilzen
mit Schnittlauch

skeksk

Hirschragout in Wacholder-Rahmsauce
mit Speck-Rosenkohl, Preiselbeerbirne
und Kartoffelgratin

skkk
Lebkuchen-Mousse

mit Bratapfelkompott
und Vanillesofle

O ter 2

Pfllicksalate mit gratiniertem Kiirbis,
Traubenragout und krossem Bacon

*kk

Maronencremesuppe
mit Zimt-Croutons

skksk

Entenkeule in Orangensauce
mit Blaukraut und Kartoffelkl6Ren

kksk

Honig-Mandel-Parfait
mit Calvados-Sabayon
und gebackener Birne
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Gum Somplang

Frankischer Secco — Weingut Schloss Sommerhausen 0,751 22,50¢

Lillet Berry 0,21 6,50 €
Lillet Blanc, Russian Wild Berry und Himbeere

Aperol Spritz 0,21 6,50¢€
Sekt, Aperol, Sodawasser, Orangenscheibe (auch alkoholfrei)

Hugo 0,21 6,50 €
Sekt, Holunderblitensirup, Sodawasser, Minze, Limetten (auch alkoholfrei)

Sarti Spritz 0,21 6,90¢€
Sekt, Andal®, Sodawasser, Orangenscheibe

Limoncello Spritz 0,2l 6,50€
Sekt, Limoncello, Sodawasser, Zitrone, Zitronenmelisse

Jahreszeitliche Bowle 11 34,50€
Erdbeer-Bowle, rote Beeren-Bowle, bunte Friichtebowle, Hugo-Bowle mit Erdbeeren,
Caipirinha-Bowle (alles auch alkoholfrei méglich)

ur Kafleezeit

In der ,,Kaffeezeit-Pauschale’ eingeschlossene Leistungen:
v' Verlangerung der Raum- und Location-Nutzung
v" Verldngerung der Betreuung durch das Servicepersonal
v' Gedeckgeld fiir lhre Hochzeitstorte und alle anderen Kuchen/Torten (Gerne stellen wir die tibrig

gebliebenen Kuchen zum Mitternachtssnack dazu.)

Preis pro Person ab 30 Personen 5,00 €

(unter 30 Personen auf Anfrage)
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oSfingerfood

Kleine Snacks
Knusperstdngchen (verschiedene Sorten)
Geflillte Blatterteigtaschchen
(Kése-Schinken, Spinat-Feta, Champignons und Tomate-Mozarella)
Backpflaume im Speckmantel

Belegte Baguettescheiben mit...
Franzdsischem Camembert und Weintrauben
Schwarzwalder Schinken und Gewdrzgurken
Italienischer Salami und Oliven
Serranoschinken und Melone
Gorgonzolacreme und Birne
Gerduchertem Lachs und Honig-Senf-Sauce

Crostinis - Gerdstete Baguettescheiben mit...
Zweierlei Sorten Bruschetta
Lachstatar mit Krauter-Créme Fraiche
Mit Honig gratiniertem Ziegenkdse und karamellisierter Feige (sais.)

Fingerfood - im Gldaschen, auf einem Schdlchen oder am Spiel3 serviert...
SpielR von marinierten Kirschtomaten und Mozzarella
Saté-Spiell vom Huhn mit Honig-Soja-Marinade und Erdnuss-Dip
Quiche Lorraine mit Speck und Lauchzwiebeln

(Mindestens 25 Stiick pro Sorte/Preise gelten pro Sttick)

Brezel-Bar
Brezeln (1,5 Stlick pro Person) mit drei Sorten Dips

(Z. B. Obatzter, Tomate-Parmesan, Gorgonzola-Birne-Walnuss, Zitronenbutter)

Flammkuchen
,,Elsdsser Art‘ mit Speck und Zwiebeln
Frischkdse-Lachs
Ziegenkdse, Honig und Walniisse
Vegetarisch mit gegrilltem Gemiise

Sie kdnnen auch eigenes Fingerfood zum Empfang mitbringen. Hierfiir fallt ein Gedeckpreis

von 4,00 € pro Person an.
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1,50 €
1,70 €

1,50 €

3,00 €
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3,90 €
3,70 €
3,90 €

3,50 €
3,90 €
3,50 €

5,50 €

10,50 €
12,50 €
12,50 €
11,00 €
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Gu spiterer ODtunde

Um einen besonderen Hochzeitsabend abzurunden, empfehlen wir unseren Gasten noch ein paar
Kleinigkeiten zu spaterer Stunde.

Einfache Kdseauswahl mit Weintrauben und Baguette 8,50 €
Internationale Premium-Kdsesorten mit frischen Friichten, Feigensenf und Baguette 12,50 €
Rustikale Platte mit bunter Kaseauswahl und frischen Friichten, 9,00 €

luftgetrocknete Salamis, Gewiirzgurken und Brotkorb
Currywurst mit Baguette 4,50 €

American Hot Dog mit Ketchup, Senf, Gurkenrelish und Réstzwiebeln 5,50 €

I vchzeitsdeboration
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In den Hochzeitsarrangements sind teils bereits verschiedene Dekoelemente enthalten. Wenn Sie diese

erganzen mdchten, haben wir folgende Vorschldge fiir Sie:

Stoffservietten 2,50 €
Stuhlhussen mit weiler Schleife 8,50 €
Tischdecken (weil?) 12,50 €
Zelthimmel inklusive mit Efeu geschmiickten Weidekrdnzen Preis fiir beide Zelte 150 €
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cstrete ‘Cravung

Lassen Sie lhre freie Trauung zu einem besonderen Ereignis werden und feiern Sie die Zeremonie in
einer wundervollen Atmosphdre umgeben von unserem lippigen griinen Garten oder stimmungsvoll im
Gewolbekeller. Wir bereiten ihn fiir diesen besonderen Anlass einladend und ansprechend vor.

cstreie Crauung im Carlen

V' Bereitstellung von zehn Banken mit weilen
Hussen*

v Romantische Bank mit Traubogen

v Weiles Sitzpolster und weiles Ttillband fir
den Traubogen

v" Kleiner Tisch mit weilRer Tischdecke

Preis pauschal 300,00 €

cstreie ‘Crauung im CGewdlbekellor

Im Winterhalbjahr oder bei regnerischem Wetter im
Sommer bietet unser Gewdlbekeller ein sehr
stimmungsvolles Ambiente fiir die romantischen
Momente einer Trauzeremonie.

v Raumvorbereitung des Gewdlbekellers inklusive
Holz fiir den Kaminofen

v' Bereitstellung von zehn Banken mit weilen
Hussen*

v’ Zwei Hochzeitsstiihle mit weilen Hussen und
weiller Schleife

v’ Zwei Buchsbdume mit LED-Lichterkette

v, Lichtermeer* bestehend aus vielen kleinen

Windlichtern mit Kerzen

Preis pauschal 300,00 €

* flr zusatzliche Banke inkl. Hussen fallt ein Aufpreis von 17,50 € pro Bank an
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O uiare Snformationen

Personenzahl

Wir wissen, dass den geladenen Gdsten immer etwas Unvorhergesehenes dazwischenkommen kann.
Bei gebuchten Arrangements sind deshalb Anderungen der Personenzahl grundsétzlich bis 10 Tage
vorher méglich. Die bei Vertragsabschluss festgelegte Mindestgdsteanzahl kann jedoch nicht
unterschritten werden.

KinderermaRigung

Kinder als Gaste sind uns sehr herzlich willkommen. Die in den Arrangements genannte Mindestgaste-
anzahl gilt fur vollzahlende Personen. Kinder unter einem Jahr frei, Kinder bis einschlie3lich 3 Jahre
zahlen 20 % und Kinder von 4-11 Jahren 60 % des reguldren Preises.

Korkgeld

Das Mitbringen von Getranken ist nicht gestattet. In Ausnahmefallen und nach Absprache erheben wir
bei selbst mitgebrachten Wein- und Sektflaschen ein Korkgeld von € 15 pro 0,75 | Flasche und bei
Spirituosen und Likdren tiber 15% Vol. ein Korkgeld von € 50,00 pro 0,7 | Flasche bzw. € 65,00 pro 1,0 |
Flasche.

Hintergrundmusik
Dezente Hintergrundmusik kann tagsiiber bis 22.00 Uhr gerne laufen. Wenn spatestens ab 22.00 Uhr die
Feier in den Gewdlbekeller verlegt wird, kann auch laute Musik gespielt werden.

Feuerwerk und Konfetti

Feuerwerke oder Pyrotechnik jeglicher Art (drinnen und drauen) sind nicht gestattet. Das gilt auch fiir
Nebelmaschinen, die unsere Brandmeldeanlage auslésen. Auch kénnen wir keinen Reis, Konfetti und
dhnliche Utensilien erlauben.

Nacht-/Spatzuschlag

Mittagsveranstaltungen sind bis 17.30 Uhr begrenzt. Bei Abendveranstaltungen wird ab 0.00 Uhr ein
Nachtzuschlag in Rechnung gestellt, den wir im Viertelstundentakt abrechnen. Die Stunde ab 0.00 Uhr
wird mit 90,00 € berechnet und die Stunde ab 1.00 Uhr mit 120,00 €. Hierbei sind die Personalkosten fiir
unsere Servicekrafte eingeschlossen. Diese Mehrkosten werden in der Rechnung entsprechend
ausgewiesen. Sperrstunde ist 2.00 Uhr.

Vertrag und Rechnung

Zusammen mit dem Vertrag erhalten Sie eine Anzahlungsrechnung tiber 750,00 €. Eine weitere
Teilzahlung tiber 50 % der gemeldeten Personen leisten Sie bitte bis 21 Tage vor der Feier. Nach der Feier
erhalten Sie noch eine Abschlussrechnung, die Sie bitte innerhalb von 7 Tagen begleichen.

Gastezimmer

Ab 2027 stehen unseren Gasten vier stilvoll eingerichtete Gastezimmer direkt vor Ort zur Verfliigung. Wir
freuen uns, wenn méglichst alle Zimmer von lhren Hochzeitsgdsten genutzt werden — so wird aus einem
besonderen Hochzeitstag fast ein ganzes Hochzeitswochenende. Fiir das Brautpaar steht das
Hochzeitszimmer bereits ab 11.30 Uhr zur Verfiigung.
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